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ANTIPASTI

TAGLIERE SALUMI E
FORMAGGI AKMO

Prosciutto crudo, cotto alla brace, salsiccia
stagionata di cinghiale, mortadella, pecorino
scoparolo, squacquerone DOP

*1-7

BRUSCHETTE MISTE

Pane fatto in casa con ingredienti stagionali
¥1-4-7

BRUSCHETTE AL
POMODORO

Pane fatto in casa servito con tartare di
pomodorini

*

1

BRESAOLA

Bresaola, grana e mela verde
A7

LA SCARPETTA

Sugo di pomodoro accompagnato da
crostini di pane fatto in casa
1

TARTARE E PATATE

Millefoglie di patate e tartare di filetto di
manzo condita con senape, erba cipollina,

pomodori secchi e cetriolini
*1-3-7-10

VITELLO TONNATO

Carpaccio di girello con salsa fatta in casa
13-4

PINZIMONIO

Verdure fresche delle colline Riccionesi, olio
evo, sale grosso di cervia, pepe e aceto
balsamico

-9

BRUSCHETTA
CANTABRICA

Pane fatto in casa servito con bauletto di
alici del cantabrico e burro
-4-7

VONGOLE ALLA
MARINARA

Vongole poveracce dell'adriatico servite con
crostoni di pane fatto in casa
1-12-14

TARTARE DI TONNO

Tonno pinna gialla, olio, sale, limone, pepe e
salsa di soia
*1-6

CAPRESE

Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
fresco e olio evo

*1-7

20

15

10

13

10

16

10

17
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20

14

SPAGHETTO AL 12
POMODORO

Spaghetto mancini, pomodoro e
basilico
“

SPAGHETTO/RIGATONE 16
ALLA CARBONARA

Spaghetto Mancini/rigatone fresco,
guanciale di patanegra, crema di uovo,
pecorino romano e pepe

=37

TAGLIETELLE AL RAGVY’ 15

Pasta fresca con ragu tradizionale di manzo
e maiale

A7)

MAMMAMIA CHE 15
PASTICCIO

Pasta fresca al ragu e crema di panna
+1-3-7-9

TORTELLINO PASTICCIATO 16

Pasta fresca al ragu e crema di panna
*1-3-7-9

RAVIOLO BURRO E 16
SALVIA

Ravioli ricotta e spinaci, burro sciolto e salvia
1-3-7

PASSATELLO AL RAGUY'’ 18
DI PESCE

Passatelli, pomodorini, cozze, vongole,
calamari e mazzancolle
¥-2-3-4-12-14

STROZZAPRETE ALLA 19
PESCATORA

Pasta fresca al sugo di crostacei e frutti di
mare in base al pescato giornaliero
1-2-3-4-12-14

SPAGHETTO ALLE 18
VONGOLE

Spaghetto mancini con vongole poveracce,
aglio, olio prezzemolo
¥1-12-14

TAGLIOLINO ALLO 19
SCOGLIO

Pasta fresca con cozze, vongole, calamari e
mazzancolle
¥-2-3-4-12-14

ORECCHIETTE MAMMAMIA

Orecchiette con tonno fresco pinna gialla,

polvere di olive leccino, capperi e
pomodorini
*¥-2-3-4-7

COPERTO 3



HAMBURGER MAMMAMIA

Hamburger di scottona, pane fatto in casa,
salsa al pecorino, cipolla fritta e rucola fresca,
accompagnato da patatine fritte

-7

TAGLIATA DI SCOTTONA 26

Tagliata di scottona al sale maldon
q

FILETTO ALLA GRIGLIA 31

Filetto di scottona alla griglia al sale maldon
il

SCALOPPINE DI NONNA 16
GLORIA

Carpaccio di scamone di vitello, con salsa al
marsala o con crema al limone
-7

POLLO AL CURRY 18

Petto di pollo servito con salsa al curry e riso
basmati
7

TAGLIATA DI POLLO SALE 15
E ROSMARINO

Petto di pollo alla piastra con sale maldon e
rosmarino
112

LE POLPETTE DI MAMMA
GLORIA

Polpette di vitello, manzo e maiale al sugo di
pomodoro, servite con crostoni di pane

-3

LA COTOLETTA 21
Cotoletta di vitello con patatine Fritte

3

TARTARE DI MANZO 25

Filetto di manzo battuto al coltello,
pomodorini secchi, cetriolini e erba cipollina
A7

FRITTO CALAMARI E 21
MAZZANCOLLE

Frittura di calamari, mazzancolle e julienne
di zucchine e carote

*1-2-12-14

TAGLIATA DI TONNO 26
Tagliata di tonno pinna gialla servita con
misticanza bio di stagione

-4

SPIEDINI MAMMAMIA

Spiedini di calamari e mazzancolle con pane
grattugiato agli agrumi e contorno di
misticanza bio di stagione

¥12-4-12-14

POLPO E PATATE

Tentacoli di polpo con crema di patate,
pomodorini e olive taggiasche
¥1-4-7-12-14

20

INSALATONE

CAESAR SALAD 17

Lattuga, bocconcini di pollo, bacon
croccante, Crostini, salsa caesar e scaglie di
grana

¥1-3-7-9

MAMMAMIA SALAD 16

Lattuga, stracciatella DOP, pomodorini,
avocado, olive leccino e crostini
-7

BUFALINE SALAD 16

Lattuga, mozzarella di bufala, pomodorini,
olive leccino, cipolla di tropea, crostini,
origano e basilico

-7

CONTORNI

INSALATA VERDE
PATATINE FRITTE
PATATE AL FORNO
VERDURE DI STAGIONE
VERDURE GRIGLIATE

0N & OO W
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PIZZE
CGOURMET

CAPRICCIOSA

Prosciutto cotto alla brace, crema ai funghi
porcini, carciofi alla griglia
-7

TARTARE

Tartare di filetto di manzo, stracciatella DOP,
zucchine marinate
*1-7

CANTABRICA

Zucchine bio alla scapece, stracciatella DOP,
alici del cantabrico, polvere di olive
taggiasche

1-4-7

HAPPY BAGHINA

Prosciutto cotto alla brace, stracciatella DOP,
grana grattugiato e olio evo al basilico
7

TONNO E CIPOLLA

Tonno fresco pinna gialla, stracciatella,
rucola e cipolla in agrodolce

A7

QUELLA DI MATTIA

Pomodoro San Marzano, basilico e bufala
fuori cottura

*1-7

TRUFFLE
Fior di latte, tartufo
47

BOLOGNA

Base bianca, mortadella, stracciatella e
granella di pistacchio

-7

FUORI DI NORMA

Salsa di pomodorino giallo, bufala
affumicata, melanzane, ricotta salata, olio
evo al basilico

7

BAGHINA

Pomodoro san marzano, wurstel, fior di
latte, prosciutto cotto e salsiccia
7

PIZZA BRESAOLA

Base bianca, bresaola, rucola, grana e
pomodorini
*0

Fior di latte, prosciutto crudo di Parma,
stracciatella DOP e scorza di limone bio

*1-7

22

25

24

22

25

14

19

17

16

16

18

17

MARGHERITA 4
POMODORI

Pomodoro san marzano, fior di latte,
pomodorino giallo, pomodorino tigrato e
pendolini, olio al basilico

-7

16

SOTTO IL SOLE DI
RICCIONE

Pomodoro san marzano, tonno, olive

leccino, pomodori secchi e stracciatella
DOP, rucola
¥1-2-4-7

FRUTTI DI MARE

Pomodoro san marzano, frutti di mare, aglio,
olio e prezzemolo
¥1-2-4-7-14

DOPPIA ZUCCHINA

Fior di latte, chips di zucchine, pancetta,
ricotta salata e crema di zucchine

*1-7

CAPRICCIOSA MAMMAMIA

Fior di latte, Funghi Champignon trifolati,
Crema di carciofl, Prosciutto cotto, olive
leccino e basilico

*1-7

FUORI DI GRICIA

Fior di latte, crema di pecorino romano,
guanciale, cipolla caramellata e pepe

*1-7

CALZONE

Chiedi la tua versione ! (Max 3 ingredienti)
q

18

16

16

18




PIZZE
CLASSICHE

MARINARA

Pomodoro san marzano, aglio, origano e
basilico

7

MARGHERITA

Pomodoro san marzano, fior di latte e

basilico
7

MEDITERRANEA

Pomodoro san marzano, fior di latte, alici di
cetara, pop corn di capperi, origano e
basilico

¥-4-7

DIAVOLA

Pomodoro san marzano, fior di Latte,
ventricina e basilico

*1-7

PROSCIUTTO E FUNGHI

Pomodoro san marzano, fior di latte,

Brosc_:iutto cotto e funghi champignon e
asilico

7

CAPRICCIOSA

Pomodoro san marzano, fior di latte,
prosciutto cotto, carciofi, olive e funghi
champignon

7

WURSTEL

Pomodoro san marzano, fior di latte, wurstel
e Basilico
*1-7-9-10

BUFALINA

Pomodoro san marzano, mozzarella di
bufala DOP e basilico

-7

4 STAGIONI

Pomodoro san marzano, fior di latte, funghi
freschi, prosciutto cotto, carciofi, salsiccia e
basilico

7

VEGETARIANA

Bianca, fior di latte, melanzane, pomodorini,
zucchine e rucola

*1-7

TONNO E CIPOLLA

Pomodoro san marzano, fior di latte, tonno e
cipolla rossa di tropea

¥-2-4-7-14

4 FORMAGGI

Fior di latte, gorgonzola, grana e bufala
affumicata

*1-7

PATATE E SALSICCIA
Bianca, fior di latte, salsiccia, patate e
rosmarino

-7

12
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UNA PIZZA UNA
CAREZZA

Pizza con nutella, panna montata e granella
di nocciole

*1-3-7

TIRAMISU’

Il Classico inimitabile, fatto in casa,
(mascarpone, savoiardi, caffe, cacao)
A-3-7

TORTINO

Tortino con cuore caldo, disponibile al
cioccolato, pistacchio e cioccolato bianco
+-3-7-8

PANNA COTTA

Disponibile alla nutella, caramello e frutti di
bosco
7

FRUTTINI GELATO

Frutta fresca ripiena di gelato
*1-5-7-8

SORBETTO AL LIMONE

*1-7

SORBETTO AL CAFFFE’

*1-7

GELATO COCCO

*1-3-5-6-7-8

GELATO LIMONE

*1-7

TARTUFO BIANCO

*1-3-5-6-7-8-10

TARTUFO NERO

*1-3-5-6-7-8

10
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SICGNATURE

AVVENTURO

Venturo, st germain, gingerbeer, succo di
lime e sciroppo di zucchero

BASIL SMASH

Gin bulldog, succo di lime, sciroppo di
zucchero e foglie di basilico

MAMAMDAIQUI

Rum bacardi bianco, infuso al lampone,
maraschino, orzata e succo di lime

MAMA SOUR

Wild turkey bourbon, sciroppo al miele e
pepe, succo di limone

FANTA PALOMA

Tequila espolon bianco, campari bitter, fanta
e succo di lime

LEMON TREE

Martini bianco, organics frizzy peach, orzata,
succo di limone

MEZZA MELA

Jack daniels apple, succo mela verde,
sciroppo al caramello salato

SANTA COOLER

Santa Teresa 1796, sciroppo di zucchero,
lime, arancia, ginger ale

COCKTAIL

CLASSICI

AMERICANO

Campari, vermouth del professore, soda

APEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, soda

CAMPARI SPRITZ

Campari, prosecco, soda

CYNAR SPRITZ

Cynar, prosecco, soda

SARTI SPRITZ

Sarti rosa, prosecco, soda

14

14

14

14

14

14

14

12

10

[0

[0

10

[0

MONDORO HUGO SPRITZ

Mondoro, prosecco e soda

SEX ON THE BEACH

Vodka 42below, peachtree, succo di mirtillo,
succo di arancia

TEQUILA SUNRISE

Tequila espolon, succo di arancia, granatina

ST. GERMAIN SPRITZ

St. germain, prosecco, soda.

NEGRONI

Campari, vermouth del professore, gin
bulldog

MOJITO

Rum bacardi bianco, succo di lime,
zucchero, soda

CAIPIROSKA

Vodka 42Below, lime, zucchero

DAIQUIRI

Rum bacardi bianco, succo di lime,
zucchero

MARGARITA

Espolon tequila, triple sec, succo di lime,
sale

PINA COLADA

Rum bacardi bianco, ananas, cocco

PALOMA

Espolon tequila, soda galvanina al
pompelmo rosa

TOMMY’S MARGARITA

Tequila es(;{:)olon reposado, succo di lime,
sciroppo d'agave

BLOODY MARY

Vodka 42below, salsa di pomodoro, salsa
worchestershire, tabasco, sale, pepe

ESPRESSO MARTINI

Vodka 42below, kahlua, sciroppo di
zucchero, caffe espresso

PASSION SPARKLING

Aperol, passoa, prosecco, passion fruit

NEGROSKY

Campari, vermouth del professore, vodka
42below

PORNSTAR MARTINI

Vodka 42below, passoa, succo di lime,
liguore alla vaniglia

MOSCOW MULE

Vodka 42below, ginger beer galvanina,
succo di lime

10

10

[0

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12

12



COCKTAIL
ANALCOLICI

VIRGIN AMERICANO

Martini vibrante, martini floreale, soda

MANGO MARTINI

Martini floreale, purea di mango

MAMMAMIA JUNGLE

Estratto di ananas, arancia, passion fruit

VIRGIN MOJITO

Sprite, succo di lime, zucchero, menta

VIRGIN PINA COLADA

Estratto di ananas, cocco

VIR-GIN TONIC

Gin tanqueray 0.0, tonica galvanina

VIR-GIN LEMON

Gin tanqueray 0.0, bitter lemon galvanina

MARTINI VIBRANTE SPRITZ

Martini vibrante analcolico, succo al
pompelmo, soda

10

10

10

10
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FERRARI MAXIMUM

FRANCIACORTA BRUT
BONFADINI

FRANCIACORTA SATEN
BONFADINI

FRANCIACORTA ROSF’
BONFADINI

FRANCIACORTA CUVEE
PRESTIGE CA DEL BOSCO

CHAMPAGNE BRUT
TATTINGER

FERRARI MAXIMUM
MAGNUM

MOET & CHANDON

CHAMPAGNE BRUT
LAURENT PERRIER

DOM PERIGNON

BIANCHI E
ROSATI

SAUVIGNON - AICHHOLZ

CHARDONNAY - VILLA
LANATA

PASSERINA - SPINELLI

FALANGHINA - PICCO
DELL'ANGELO

REBOLA - LE ROCCHE

VALLONE FLAMINIO
NEGROAMARO ROSATO

GEWURTZTRAMINER -
AICHHOLZ

SOAVE - CARUGATE

COTES DE PROVENCE M
ROSE 2024 - MINUTY

SAUVIGNON BASTIANICH
SHARIS - LIVIO FELLUGA

LUGANA CA DEI FRATI
DOC

70
70

80

80

80

130

140

150
180

350

28
28

28
28

30
30

32

35
35

38

COTES DE PROVENCE M
ROSE’' 2024 MAGNUM -
MINUTY

CACIARA SANGIOVESE
SUPERIORE OTTAVIANI

CHIANTI RISERVA LA
LECCIA

ZIGGURAT BIO LUNELLI

EXS CABERNET
SAUVIGNON MENDOCINO
BIO ELIZABETH SPENCER

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA DOCG
CLASSICO MASUA DI
JAGO RECCHIA

BOURGOGNE PINOT NOIR
HENRI DE VILLAMONT

E)I?OSECCO SANT'ORSOLA

CHARDONNAY VILLA
SAUVIGNON AICHHOLZ
CHIANTI RISERVA LECCIA

GEWURTZTRAMINER
AICHHOLZ

VALLONE FLAMINIO
NEGROAMARO ROSATO

CACIARA SANGIOVESE
SUPERIORE

SANGRIA SAMBRI

FRANCIACORTA BRUT
BONFADINI

FRANCIACORTA SATEN
BONFADINI

70

30

32

35
45

45

45
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ﬁl" PATRON SILVER 14

PATRON REPOSADO 16
BOMBAY SAPPHIRE 10 PATRON ANEJO 18
TANQUERAY TEN 12 DON JULIO BLANCO 18
MARTIN MILLER 12 DON JULIO REPOSADO 20
DIONISO N° 7 12 DON JULIO 1942 25
HENDRICK’S 14 CLASE AZUL REPOSADO 30
GIN MARE 14
GIN MARE CAPRI 1< VODKA
BULLDOG 14
ROKU 1z 42BELOW 10
N 3 1z GREY GOOSE 12
CAORUN 1z BELVEDERE 12
GIN ARTE 14
GUNPOWDER w RHUM
CUNPOWDER BRUNO 15 BARCELO ORGANIC 10
BROCKMANS 15 MATUSALEM GRAN 10
MONKEY 15 RON COLON COFFEE 12
CUBICAL MANGO 15 BACARDY RISERVA OCHO 12
NORDES 15 APPLETON 8Y 12
AMUERTE 15 picTADOR 12Y 14
GIN DEL PROFESSORE 15 DIPLOMATICO MANTUANO 14
THE BOTANIST 15 pIPLOMATICO FAMILIA 14
DIPLOMATICO PLANAS 14
TEQUILA SANTA TERESA 14
CAZADORES BLANCO o bbdPelE e e
ESPOLON BLANCO 10 ZACAPA
CASAMIGOS BLANCO 12
EL JIMADOR BLANCO 12
CAZADORES REPOSADO 12
ESPOLON REPOSADO 12
PATRON XO CAFFE 14

MEZCAL ALIPUS SANTANA 14
CASAMIGOS REPOSADO 14




WHISKEY

BULLEIT BOURBON
WILD TURKEY

JEFFERSON RESERVE
BOURBON

JACK DANIELS

JACK DANIELS APPLE
JACK DANIELS FIRE
JACK DANIELS HONEY
JACK DANIELS BONDED
LAGAVULIN 8YO

CHIVAS REGAL 12YO
SCOTCH

ABERFELDY 12Y SCOTCH
WOODFORD RESERVE
CAOL ILA12 YO

TONICHE

KINLEY
ORGANIC RED BULL
GALVANINA

10
10
10

12
12
12
12
12
12
12

12
14
16

SOET
DRINKS

COCA COLA
COCA COLA ZERO

COCA COLA ZERO
CAFFEINA

FANTA
SPRITE
TASSONI

THE ORGANICS TONIC

THE ORGANICS BITTER
LEMON

THE ORGANICS GINGER
BEER

GALVANINA TONIC/LEMON
FUZE TEA

CAMPARI SODA
SANBITTER ROSSO
CRODINO XL

RED BULL



BIRRE IN
BOTTICGLIA

HEINEKEN 33CL
MORETTI BIANCA 33CL
HEINEKEN 00 33CL

ICHNUSA NON FILTRATA
33CL

ICHNUSA METODO LENTO
33CL

MESSINA NOTE DI
MELOGRANO 33CL

MESSINA CRISTALLI DI
SALE 33CL

BULLDOG 33CL
MORETTI ROSSA 33CL
LAGUNITAS IPA 35.5CL

BIRRE RLLA

MESSINA VIVACE
PICCOLA

MESSINA CRISTALLI
PICCOLA

MESSINA VIVACE MEDIA

MESSINA CRISTALLI
MEDIA

N O 6 O

~

|

MONTENEGRO
AMARO DEL CAPO
LUCANO

DI SARONNO
JAGERMEISTER
BAILEYS
BRAULIO
UNICUM
CYNAR
AVERNA
SAMBUCA
HIERBAS
JEFFERSON

SHOT

CLASSIC
PREMIUM

CAFFE ESPRESSO
CAFFE ORZO
CAFFE GINSENG
CAFFE CORRETTO
CAFFE SHAKERATO

LILIA 0,50CL
LURISIA 0,75CL

A6 1t 1 n il n 1 1 1

n

2,5
2,5

5



6/8 PERSONE SISTEMA
KARAOKE PRO 1 ORA E 30
MINUTI

15/20 PERSONE SISTEMA
KARAOKE PRO 10ORAE 30
MINUTI

120
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GLUTINE -1

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI -2

(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA-3

(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all'uovo)

000

PESCE E DERIVATI - 4

(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

o)

SOIA E DERIVATI - 6

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI -7

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8

(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI -9

(sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

0008

SENAPE E DERIVATI - 10

(si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

o
0
Q

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11

(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/| espressi come SO2 - usati
come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott'aceto, sott'olio e in
salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

© 0 0&

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)
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	Ravioli ricotta e spinaci, burro sciolto e salvia

	PASSATELLO AL RAGU’ DI PESCE
	BRUSCHETTA CANTABRICA
	Passatelli, pomodorini, cozze, vongole, calamari e mazzancolle
	Pane fatto in casa servito con bauletto di alici del cantabrico e burro

	STROZZAPRETE ALLA PESCATORA
	VONGOLE ALLA MARINARA
	Pasta fresca al sugo di crostacei e frutti di mare in base al pescato giornaliero
	Vongole poveracce dell’adriatico servite con crostoni di pane fatto in casa

	SPAGHETTO ALLE VONGOLE
	TARTARE DI TONNO
	Tonno pinna gialla, olio, sale, limone, pepe e salsa di soia
	Spaghetto mancini con vongole poveracce, aglio, olio prezzemolo

	CAPRESE
	TAGLIOLINO ALLO SCOGLIO
	Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico fresco e olio evo
	Pasta fresca con cozze, vongole, calamari e mazzancolle

	ORECCHIETTE MAMMAMIA
	Orecchiette con tonno fresco pinna gialla, polvere di olive leccino, capperi e pomodorini
	COPERTO 3


	SECONDI
	INSALATONE
	HAMBURGER MAMMAMIA
	Hamburger di scottona, pane fatto in casa, salsa al pecorino, cipolla fritta e rucola fresca,  accompagnato da patatine fritte

	TAGLIATA DI SCOTTONA
	Tagliata di scottona al sale maldon

	FILETTO ALLA GRIGLIA
	Filetto di scottona alla griglia al sale maldon

	SCALOPPINE DI NONNA GLORIA
	Carpaccio di scamone di vitello, con salsa al marsala o con crema al limone

	POLLO AL CURRY
	Petto di pollo servito con salsa al curry e riso basmati

	CAESAR SALAD
	Lattuga, bocconcini di pollo, bacon croccante, Crostini, salsa caesar e scaglie di grana

	MAMMAMIA SALAD
	Lattuga, stracciatella DOP, pomodorini, avocado, olive leccino e crostini

	BUFALINE SALAD
	Lattuga, mozzarella di bufala, pomodorini, olive leccino, cipolla di tropea, crostini, origano e basilico


	CONTORNI
	INSALATA VERDE
	PATATINE FRITTE
	TAGLIATA DI POLLO SALE E ROSMARINO
	PATATE AL FORNO
	Petto di pollo alla piastra con sale maldon e rosmarino

	VERDURE DI STAGIONE
	VERDURE GRIGLIATE
	COPERTO 3

	LE POLPETTE DI MAMMA GLORIA
	Polpette di vitello, manzo e maiale al sugo di pomodoro, servite con crostoni di pane

	LA COTOLETTA
	Cotoletta di vitello con patatine Fritte

	TARTARE DI MANZO
	Filetto di manzo battuto al coltello, pomodorini secchi, cetriolini e erba cipollina

	FRITTO CALAMARI E MAZZANCOLLE
	Frittura di calamari, mazzancolle e julienne di zucchine e carote

	TAGLIATA DI TONNO
	Tagliata di tonno pinna gialla servita con misticanza bio di stagione

	SPIEDINI MAMMAMIA
	Spiedini di calamari e mazzancolle con pane grattugiato agli agrumi e contorno di misticanza bio di stagione

	POLPO E PATATE
	Tentacoli di polpo con crema di patate, pomodorini e olive taggiasche


	PIZZE GOURMET
	MARGHERITA 4 POMODORI
	Pomodoro san marzano, fior di latte, pomodorino giallo, pomodorino tigrato e pendolini, olio al basilico

	CAPRICCIOSA
	SOTTO IL SOLE DI RICCIONE
	Pomodoro san marzano, tonno, olive leccino, pomodori secchi e stracciatella  DOP, rucola
	Prosciutto cotto alla brace, crema ai funghi porcini, carciofi alla griglia

	GUANCIALE
	TARTARE
	Tartare di filetto di manzo, stracciatella DOP, zucchine marinate

	FRUTTI DI MARE
	Pomodoro san marzano, frutti di mare, aglio, olio e prezzemolo

	CANTABRICA
	Zucchine bio alla scapece, stracciatella DOP, alici del cantabrico, polvere di olive taggiasche

	DOPPIA ZUCCHINA
	Fior di latte, chips di zucchine, pancetta, ricotta salata e crema di zucchine

	HAPPY BAGHINA
	CAPRICCIOSA MAMMAMIA
	Fior di latte, Funghi Champignon trifolati, Crema di carciofi, Prosciutto cotto, olive leccino e basilico

	FUORI DI GRICIA
	Fior di latte, crema di pecorino romano, guanciale, cipolla caramellata e pepe

	CALZONE
	Chiedi la tua versione ! (Max 3 ingredienti)
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	Prosciutto cotto alla brace, stracciatella DOP, grana grattugiato e olio evo al basilico


	TONNO E CIPOLLA
	Tonno fresco pinna gialla, stracciatella, rucola e cipolla in agrodolce


	PIZZE MAMMAMIA
	QUELLA DI MATTIA
	Pomodoro San Marzano, basilico e bufala fuori cottura

	TRUFFLE
	Fior di latte, tartufo

	BOLOGNA
	Base bianca, mortadella, stracciatella e granella di pistacchio

	FUORI DI NORMA
	Salsa di pomodorino giallo, bufala affumicata, melanzane, ricotta salata, olio evo al basilico

	BAGHINA
	Pomodoro san marzano, würstel, fior di latte, prosciutto cotto e salsiccia

	PIZZA BRESAOLA
	Base bianca, bresaola, rucola, grana e pomodorini

	FRESH
	Fior di latte, prosciutto crudo di Parma, stracciatella DOP e scorza di limone bio


	PIZZE CLASSICHE
	MARINARA
	Pomodoro san marzano, aglio, origano e basilico

	MARGHERITA
	Pomodoro san marzano, fior di latte e basilico

	MEDITERRANEA
	Pomodoro san marzano, fior di latte, alici di cetara, pop corn di capperi, origano e basilico

	DIAVOLA
	Pomodoro san marzano, fior di Latte, ventricina e basilico

	PROSCIUTTO E FUNGHI
	Pomodoro san marzano, fior di latte, prosciutto cotto e funghi champignon e basilico

	CAPRICCIOSA
	Pomodoro san marzano, fior di latte, prosciutto cotto, carciofi, olive e funghi champignon

	WURSTEL
	Pomodoro san marzano, fior di latte, würstel e Basilico

	BUFALINA
	Pomodoro san marzano, mozzarella di bufala DOP e basilico

	4 STAGIONI
	Pomodoro san marzano, fior di latte, funghi freschi, prosciutto cotto, carciofi, salsiccia e basilico

	VEGETARIANA
	Bianca, fior di latte, melanzane, pomodorini, zucchine e rucola

	TONNO E CIPOLLA
	Pomodoro san marzano, fior di latte, tonno e cipolla rossa di tropea

	4 FORMAGGI
	Fior di latte, gorgonzola, grana e bufala affumicata

	PATATE E SALSICCIA
	Bianca, fior di latte, salsiccia, patate e rosmarino
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	DOLCI
	UNA PIZZA UNA  CAREZZA
	Pizza con nutella, panna montata e granella di nocciole

	TIRAMISU’
	Il Classico inimitabile, fatto in casa,(mascarpone, savoiardi, caffè, cacao)

	TORTINO
	Tortino con cuore caldo, disponibile al cioccolato, pistacchio e cioccolato bianco

	PANNA COTTA
	Disponibile alla nutella, caramello e frutti di bosco

	FRUTTINI GELATO
	Frutta fresca ripiena di gelato

	SORBETTO AL LIMONE
	SORBETTO AL CAFFE’
	COPERTO 3

	GELATO COCCO
	GELATO LIMONE
	TARTUFO BIANCO
	TARTUFO NERO

	SIGNATURE
	MONDORO HUGO SPRITZ
	AVVENTURO
	BASIL SMASH
	MAMAMDAIQUI
	MAMA SOUR
	FANTA PALOMA
	LEMON TREE
	MEZZA MELA
	SANTA COOLER

	COCKTAIL CLASSICI
	SEX ON THE BEACH
	TEQUILA SUNRISE
	ST. GERMAIN SPRITZ
	NEGRONI
	MOJITO
	CAIPIROSKA
	DAIQUIRI
	MARGARITA
	PINA COLADA
	PALOMA
	TOMMY’S MARGARITA
	AMERICANO
	BLOODY MARY
	APEROL SPRITZ
	ESPRESSO MARTINI
	CAMPARI SPRITZ
	PASSION SPARKLING
	CYNAR SPRITZ
	NEGROSKY
	SARTI SPRITZ
	PORNSTAR MARTINI
	MOSCOW MULE

	COCKTAIL ANALCOLICI
	VIRGIN AMERICANO
	MANGO MARTINI
	MAMMAMIA JUNGLE
	VIRGIN MOJITO
	VIRGIN PINA COLADA
	VIR-GIN TONIC
	VIR-GIN LEMON
	MARTINI VIBRANTE SPRITZ

	BOLLICINE
	FERRARI MAXIMUM
	FRANCIACORTA BRUT BONFADINI
	COTES DE PROVENCE M ROSE’ 2024 MAGNUM - MINUTY

	ROSSI
	FRANCIACORTA SATEN BONFADINI
	FRANCIACORTA ROSE’ BONFADINI
	FRANCIACORTA CUVEE PRESTIGE CA DEL BOSCO
	CHAMPAGNE BRUT TATTINGER
	FERRARI MAXIMUM MAGNUM
	MOET & CHANDON
	CHAMPAGNE BRUT LAURENT PERRIER
	DOM PERIGNON
	CACIARA SANGIOVESE SUPERIORE OTTAVIANI
	CHIANTI RISERVA LA LECCIA
	ZIGGURAT BIO LUNELLI
	EXS CABERNET SAUVIGNON MENDOCINO BIO ELIZABETH SPENCER
	AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG CLASSICO MASUA DI JAGO RECCHIA
	BOURGOGNE PINOT NOIR HENRI DE VILLAMONT

	BIANCHI E ROSATI
	SAUVIGNON - AICHHOLZ

	VINO AL CALICE
	PROSECCO SANT’ORSOLA LX
	CHARDONNAY VILLA
	CHARDONNAY - VILLA LANATA
	SAUVIGNON AICHHOLZ
	PASSERINA - SPINELLI
	CHIANTI RISERVA LECCIA
	FALANGHINA - PICCO DELL’ANGELO
	GEWURTZTRAMINER AICHHOLZ
	REBOLA - LE ROCCHE
	VALLONE FLAMINIO NEGROAMARO ROSATO
	VALLONE FLAMINIO NEGROAMARO ROSATO
	CACIARA SANGIOVESE SUPERIORE
	GEWURTZTRAMINER - AICHHOLZ
	SANGRIA SAMBRÌ
	FRANCIACORTA BRUT BONFADINI
	FRANCIACORTA SATEN BONFADINI
	SOAVE - CARUGATE
	COTES DE PROVENCE M ROSÈ 2024 - MINUTY
	SAUVIGNON BASTIANICH
	SHARIS - LIVIO FELLUGA
	LUGANA CA DEI FRATI DOC

	GIN
	VODKA
	RHUM
	TEQUILA
	WHISKEY
	SOFT  DRINKS
	TONICHE
	BIRRE IN BOTTIGLIA
	AMARI
	MONTENEGRO
	HEINEKEN 33CL
	AMARO DEL CAPO
	MORETTI BIANCA 33CL
	LUCANO
	HEINEKEN 00 33CL
	DI SARONNO
	ICHNUSA NON FILTRATA 33CL
	ICHNUSA METODO LENTO 33CL
	MESSINA NOTE DI MELOGRANO 33CL
	MESSINA CRISTALLI DI SALE 33CL
	BULLDOG 33CL
	MORETTI ROSSA 33CL
	LAGUNITAS IPA 35.5CL
	JAGERMEISTER
	BAILEYS
	BRAULIO
	UNICUM
	CYNAR
	AVERNA
	SAMBUCA
	HIERBAS
	JEFFERSON

	BIRRE ALLA SPINA
	SHOT
	CLASSIC
	MESSINA VIVACE PICCOLA
	PREMIUM

	CAFFE’
	MESSINA CRISTALLI PICCOLA
	MESSINA VIVACE MEDIA
	MESSINA CRISTALLI MEDIA
	CAFFÈ ESPRESSO
	CAFFÈ ORZO
	CAFFÈ GINSENG
	CAFFÈ CORRETTO
	CAFFÈ SHAKERATO

	ACQUA
	LILIA 0,50CL
	LURISIA 0,75CL

	KARAOKE
	120
	SMALL ROOM
	BIG ROOM

	ALLERGENI
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